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1. DESCRIZIONE DEI PRODOTTI 

1.1 Elencare tutti i prodotti maneggiati, trasformati o prodotti per i quali si richiede la certificazione. 

Se lo stesso tipo di prodotto è fatto anche come non biologico, indicatelo tramite una dicitura: “prodotto anche come non biologico”

	

	

	


2. GESTIONE DELLA PRODUZIONE 

2.1 Si conferma che le misure indicate nel piano di gestione delle unità di preparazione in conformità al reg CE 889/09 (M.0206) sono valide anche per la gestione dei prodotti NOP/COR?

 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO

Se NO, specificare i punti di diversità.

	

	

	


2.2 Esiste un programma ufficiale Assicurazione Qualità oppure HACCP? 
 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO

2.3 Si effettuano test analitici sui prodotti biologici? 



 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO

Se si, specificare

	


2.4 Vengono archiviati campioni dei prodotti biologici in entrata ed in uscita? 
 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO Se sì, per quanto tempo? 

	


2.5 La produzione viene sorvegliata o ispezionata da un altro ente (per es. altre certificazioni volontarie di prodotto, ISO 9000, ISO 14000, ecc.)?



 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO
Se sì, da quale

	


2.6 Come viene assicurata la separazione tra prodotti certificati NOP/COR e prodotti certificati in conformità al reg. 834/07, nel caso non abbiano la doppia certificazione?
	

	

	


2.7 Per le aziende che richiedono la certificazione del vino/mosto (ad uso enologico) indicare se utilizzano anidride solforosa ed in quali formati.

	

	

	


2.8 Per prodotti di cui si richiede la certificazione (ad esempio: vino Made with organic grapes) indicare la categoria di etichettatura:
a. 100% Organic

b. Organic

c. Made with organic ingredients

3. IMPIANTI DI TRASFORMAZIONE 

3.1 Viene usata la fiamma come fonte di calore?




 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO 

Se sì, qual’è il combustibile utilizzato? 

	

	


3.2 La fornitura di gas viene sottoposta a filtraggio al fine di rimuovere qualsiasi accidentale residuo di petrolio o altre impurità dalla linea di distribuzione del combustibile? La fiamma è a contatto diretto con l’aria che sovrasta i prodotti biologici o viene utilizzato un sistema di scambio di calore? Con quale frequenza vengono puliti o revisionati questi sistemi? 

	

	

	

	


3.3 Vengono utilizzate radiazioni di qualunque genere all’interno della strutture?
 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO
Se sì, si prega di indicare, per ciascuna tipologia, dove, come ed a che scopo vengono utilizzate;

	


3.4 Cosa viene disposto in merito ad ingredienti o prodotti biologici che siano stati inavvertitamente contaminati a causa di operazioni effettuate con materiali non ammessi o prodotti non biologici o che abbiano comunque perso la loro integrità biologica? 

	

	

	

	


3.5 Elencare tutti i coadiuvanti tecnologici ed additivi utilizzati, ed indicare se sono specifici per certi prodotti o certe filiere

	

	

	

	


3.6 Il prodotto sarà venduto sfuso o confezionato? 

	

	

	3.6.1 In caso di vendita di prodotto confezionato allegare progetto di etichetta per la verifica della conformità e l’autorizzazione alla stampa.


	


3.7 Vengono usati materiali da imballaggio provenienti da altri prodotti? 
 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO

4. IGIENE E MISURE SANITARIE

4.1 Che misure sono in atto per assicurare che non rimangano residui di prodotti chimici o di alimenti non biologici sulle superfici di contatto con i prodotti alimentari? Come avviene la verifica? 

	

	

	

	


4.2 Gli operatori coinvolti nella manipolazione di prodotti biologici siano stati istruiti circa le specifiche esigenze della produzione biologica? 

 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO

4.3 Il sistema di pulizia e sanificazione degli impianti e delle attrezzature e la disinfestazione e lotta ai roditori è uguale a quello descritto nel piano di gestione M.0206? (allegare le schede tecniche dei prodotti utilizzati)








 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO

Se NO, specificare modalità e prodotti utilizzati.

	

	

	

	


5. ACQUA PRODUZIONE/MANIPOLAZIONE

5.1 Viene utilizzata acqua per la produzione?




 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO
5.1.1 Se sì, descriverne gli usi.

	

	

	

	


5.2 Qual è la fonte di approvvigionamento idrico?

	

	

	

	


5.3 Descrivere le analisi che sono state effettuate.

	

	

	

	


5.4 Descrivere qualsiasi trattamento venga effettuato sull’acqua in sito (clorazione, filtraggio, osmosi inversa, ecc.)

	

	

	

	


Viene utilizzato vapore durante il processo?




 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO
Se sì, vi è contatto diretto del vapore con i prodotti alimentari o con il materiale con il quale sono confezionati?









 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO
Se sì, elencare tutti gli additivi utilizzati nel boiler. Allegare le schede di sicurezza di questi prodotti. 

	

	

	


6. APPLICAZIONE DEL PIANO DI GESTIONE

6.1 Come viene monitorata e con quale frequenza la corretta applicazione di quanto descritto nel presente piano di gestione? 

	

	

	


L’operatore si impegna a mantenere i registri relativi alla certificazione biologica per almeno cinque (5) anni e dichiara di conoscere e adottare tutte le misure necessarie al fine di garantire il rispetto della normativa:

         NOP 7 CFR Part 205

         COR CAN/CGSB 32.310-32.311
Note

	

	

	

	


Se avete un consulente, indicatene il nome 








Per l’operatore 

Nome e cognome del rappresentante legale





            dell’azienda 

richiedente







        si impegna ad operare nel rispetto del presente piano di gestione
Data
Firma e timbro
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